Aperitiv
Campari
Sherry
Glas Sekt

Hauscocktail
Important, Weingut Lorenz Keller

Vorne weg oder fir de kleine Hunger

Roh marinierte Scheiben vom Biolachs
mit griinem Apfel und Minze

Fruhlingssalat mit hausgemachten Barlauch-Ravioli
und Paprika-Letscho

Warmer Spargelsalat mit gebratenem Kalbsbries

Maultaschle vom Walder-Lamm mit
Artischoccken-Bohnengemuse und Frihlingspesto

Suppen

Badisches Suppentdpfle vom Huhn mit Grielinockerl
und Nudele

Kresse-Rahmsipple mit warm gerduchertem Lachs
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Au ohne Fleisch ischs fein!
Hausgemachte Barlauch-Gnocchi mit Friihlingspesto,
gegrilltem Gemuse und Burata 28,50

Unsere Krauter-Pfannkichle mit Spargel-Ragout 31,50
Hauptgange

Gefiillte Kalbsbrust auf unsre Art

mit Frihlingsgemise und Béarlauch-Spatzle 32,50

Gebratene Perlhuhn-Brust
mit Spargel-Rahmgemuse und Spinat-Knddel 37,50

Geschmortes vom Schwarzwald-Lamm
mit Bohnen-Allerlei und Uberbackenen Rahmkartoffeln 38,50

Rinderfiletsteak mit Pfefferkruste, Ossobuco-Ragout,
Pistazien-Gnocchi und gegrilltem Gemise 46,50

Liebe Gaste,

fur alle Allergiker halten wir eine spezielle Karte bereit, mit zusatzlicher
Deklaration. Bitte sprechen Sie uns an, gerne komme ich zu einer
personlichen Beratung zu lhnen.



A weng Eppis zum Schlecke!

Exotische Friichte mit zweierlei Sorbet 12,50
Créme Brulée mit Zitrusfrichten und Mandarinen-Joghurt-Eis 12,50

Rhabarber mit Zitronen-Mandel-Streusel tUberbacken,

VanillesoRe und Erdbeer-Joghurt-Eis 12,50
Griel’knodel mit Brioche-Brosel, Rhabarber und Minz-Eis 12,50
Unser kleines Versucherle 10,80

Oder ein Schnapsle von der Baar!
Gerne konnen Sie sich auf unserem Tisch was Gutes aussuchen!



