
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Au ohne Fleisch ischs fein! 
 

 

Hausgemachte Parpadelle mit Rucola-Pesto gegrillter Aubergine, 

Datterino-Tomaten und gezupftem Büffel-Mozarella  28,50 

 

Spinat-Bergkäse-Nockerl mit Pfifferlings-Gemüse 31,50               

 

Hauptgänge 
 

 

Kotelette vom Baaremer Landschwein mit Zwiebel-Senfkruste                                                      

Speckbohnen und Brägele                     31,50 

 

Coque au vin vom Bauerngockl 

mit Spinatplätzle und Reichenauer Gemüse 37,50 

 

Zweierlei vom Mundelfinger Milchkalb (Saltim Bocca und Fleischküchle)                              

mit Pfifferlingen, Kirschtomaten und hausgemachten Nudeln      39,50 

 

Dreierlei vom Schwarzald-Lamm                                                 

mit Rosmarin-Gnocchi und gegrilltem Sommergemüse 46,50 

 

 

 

Liebe Gäste, 

 

für alle Allergiker halten wir eine spezielle Karte bereit, mit zusätzlicher 

Deklaration. Bitte sprechen Sie uns an, gerne komme ich zu einer 

persönlichen Beratung zu Ihnen. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unser Badisches Menu 
 

Gebratener Senf-Tafelspitz mit Brägele, Bibiliskäs und Sommersalat         

Oder 

Tafelspitzbrühe mit hausgemachtem Maultäschle                                                             

* * * 

Ragout vom Mundelfinger Milchkalb                                         

mit Pfifferlingen und hausgemachten Nudeln 

* * * 

Geeistes Quarkmousse mit marinierten Beeren und Orangen-Mandelhippe 

 

47,50 € 

 

Unser großes Menu 

ab 2 Personen 
 

Roh marinierte Scheiben vom Thunfisch mit Limette und Rucola 

* * * 

Pfifferlings-Rahmsüpple mit kleinem Flammküchle 

 * * * 

Hausgemachte Agnolotti mit Rikotta, Thymian und Salzmandel                            

* * * 

Scheiben vom Kalbsfilet mit Artisckocken-Gemüse und Bärlauch-Plätzle                                                                         

* * * 

Unsere Topfenknödel mit Aprikosen und Himbeer-Sorbet  

 

3 Gänge (ohne Suppe und Agnelotti) 74,50 € /pro Person 

5 Gänge  99,00 € /pro Person  

Gerne stellen wir Ihnen passend zum Menu eine Weinauswahl zusammen die 

wir glasweise servieren  

29,00 €   3-Gangmenu, 

44,00 € 5-Gangmenu 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ä weng Eppis zum Schlecke! 
 

 

Marinierte Sommerfrüchte mit zweierlei Sorbet 12,50 

 

Créme Brulée mit Erdbeer-Salat und Basilikum-Eis 12,50                    

 

Kirsch-Kompott mit Zitronen-Mandel-Streusel überbacken,                          

Vanillesoße und Joghurt-Eis 12,50 

 

Unsere Topfenknödel mit Aprikosen,                                            

Vanillesoße und Himbeer-Sorbet 12,50 

 

Unser kleines Versucherle 10,80 

 

 

 

Oder ein Schnäpsle von der Baar! 

Gerne können Sie sich auf unserem Tisch was Gutes aussuchen! 

 




