Menu |

Feldsalat mit Krautstrudel und Apfel-Meerrettich-Schmand

* ok k

Badisches Kartoffelstipple mit Rauchlachs

* ok k

Sauerbraten mit Gewdirzrotkraut, Kartoffelkl6fSle und Quarkspdtzle
* * %
Parfait vom Vanillekipferl mit warmen Gewdirzkirschen
56,50 €
Ohne Suppe 50,50 €

Menu Il
Kartoffel-Feldsalat mit hausgemachtem Maultdschle

k ok K

Tafelspitzbriihe mit WalnufSflddle
*k k k
Maishdhnchenbrust im Speckmantel mit Rahmrosenkohl
und Spinatkléfile
* k Xk
Geeister Chrisstollen mit marinierten Zitrusfriichten
58,50 €
Ohne Suppe 52,00 €



Menu Il

Gefiillte Kartoffelpuffer mit Bergkdse, Birne und kleinem Wintersalat

k Kk K

Schwarzwurzelsiipple mit Triiffelpesto
* Kk
Zweierlei vom Hirschkalb mit Gliihweinsabayon
Rahmwirsing und Mohndampfnudeln
* * K
Unser Bratapfel mit MostsofSe und Preiselbeereis
77,50 €
Ohne Suppe
69,50 €

Menu IV

Kartoffel-Feldsalat mit warm geréduchertem Pfefferlachs und Honig-SenfsofSle

* ok k

Karotten-Ingwer-Stipple mit gegrilltem Scampi

k Kk k

Kross gebratene Bauernente mit Gewdirzrotkraut und Speckknédel

* k Xk
Ofenschlupfer mit Zimtsofse und Quitten-Joghurteis

71,00 €
ohne Suppe 63,00 €



Menu V

Zander im Speck mit Balsamicolinsen und kleinem Wintersalat

* ok k

Klare Ochsenschwanzsuppe mit zweierlei Nockerl

* ok k

Hausgemachte Triiffelravioli mit Rahmspinat
* * K
Scheiben vom Rinderfilet mit rosa Pfefferkruste, Portweinjus
Winterlichem Rahmgemdiise und Kartoffelstrudel
* Kk
Winterliche Dessertvariation
99,00 €
Ohne Ravioli 88,00 €
Ohne Suppe, ohne Ravioli 78,00 €

Menu VI

Feldsalat mit Schwarzwidilder Ziegenkdse unter der Walnusskruste
mit Feigenchutney

* ok k

Kartoffel-Lauchsuppe mit schwarzem Triiffel

* ok %k

Pilzstrudel mit winterlichen Gemiise, Petersiliensofse und Mohn-Gnocchi

* ok k

Créme Brulée mit Zitrusfriichten und Schokoladen-Ingwer-Eis

63,00 €



